
CLASSIFICA msl Data raccolta

550 24/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,6 3,0 4,9 4,0 5,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

B 6,0 3,5 5,2 5,0 3,5 3,5 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,4

C 4,5 2,0 3,8 4,0 2,8 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

F 6,0 5,5 5,5 4,5 5,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

G 6,5 6,4 6,5 5,0 5,0 6,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

H 6,1 3,2 4,8 3,6 3,4 3,5 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

media 5,1          4,4          4,1          3,8               -              -              0,4                 -                     -              -              -              -              8,02

Giudizio sensoriale

Fruttato intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 8,0

5,8                            3,9                            

48

1
MARROCCHI ANDREA CINGOLI - Cerquetana Mignola, Frantoio, Leccino CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

90 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,2 5,9 5,8 4,9 2,1 2,1 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

B 6,5 3,5 5,5 5,0 3,2 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

C 4,2 2,0 3,9 4,0 1,0 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

F 3,0 2,0 3,5 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

G 5,9 5,8 5,6 5,2 4,5 5,2 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

H 6,3 3,4 5,0 5,1 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,9          4,5          2,6          2,7              0,5          -              -                    -                     -              -              -              -              8,00

Giudizio sensoriale

Fruttato intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di  amaro e piccante di media intensità. Voto 8,0

CLASSIFICA msl Data raccolta

220 25/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 6,0 3,0 4,5 5,5 0,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

M 6,0 3,0 4,1 5,0 1,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

N 5,0 4,0 5,0 5,0 3,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 4,7 3,5 5,2 5,5 1,8 2,5 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

P 5,0 3,0 5,0 4,0 3,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,8          5,0          1,8          1,7              2,2          -              -                    -                     -              -              -              -              8,00

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo, pomodoro e mandorla. Note di  amaro e piccante di media intensità. Voto 8,0

Itrana CIARAPIACA LUISA

5,4                            3,8                            

60

attributi negativi
3

attributi positivi

Mignola CIARAPICA LUISA

5,3                            3,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

AZ. AGR. FIORDOLIVA MONTEFANO

attributi positivi attributi negativi

47

2

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

CIARAPICA LUISA POTENZA PICENA - S. Paterniano



CLASSIFICA msl Data raccolta

10 12/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,7 4,5 6,2 5,8 4,7 5,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

B 6,0 2,5 6,2 5,8 2,8 3,2 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,3

C 4,0 1,5 3,8 4,0 0,0 1,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

F

G 6,3 5,0 6,5 6,0 5,0 6,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

H 6,3 3,6 6,1 5,4 4,2 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

media 5,8          5,4          3,3          3,9              -              0,3          0,2                -                     -              -              -              -              8,00

Giudizio sensoriale

Fruttato intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante di intensità medio-elevata, amaro intenso. Voto 8,0

CLASSIFICA msl Data raccolta

230 17/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,7 4,2 6,4 6,3 3,7 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

B 5,3 3,0 5,5 4,5 2,0 3,5 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

C 3,9 2,0 3,1 3,4 1,5 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

D 4,5 3,2 4,2 4,4 2,4 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 5,0 4,8 5,5 5,0 4,0 5,2 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,9          4,7          2,7          3,4              0,6          -              0,4                -                     -              -              -              -              7,94

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di amaro di intensità medio-elevata, piccante medio. Voto 7,9

P2T

5,1                            3,4                            

5
 DAL TINO ALLA NOCCIOLA RECANATI - Viale Carancini Leccino, Frantoio, Orbetana CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

11

5,7                            3,4                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

4
FORESI MANUELA POTENZA PICENA - Montecanepino Sargano di Fermo NATALI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

50 25/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,2 2,5 5,2 5,8 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

M 4,5 0,0 3,8 4,2 3,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 3,5 3,0 4,5 5,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 5,5 3,8 5,2 5,8 4,5 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

P 5,0 3,0 5,0 4,5 4,0 2,5 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

media 4,7          5,1          3,6          1,9              -              -              0,3                -                     -              -              -              -              7,94

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

220 25/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 2,0 5,0 5,2 0,0 2,0 0,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 3,5 3,0 2,2 2,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 7,0 6,0 5,0 5,5 4,0 3,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

O 5,0 2,7 5,2 6,1 3,5 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

P 5,5 3,0 3,5 3,0 1,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,2          4,4          2,3          2,2              -              0,6          0,4                -                     -              -              -              -              7,90

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di pomodoro e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,9

40

5,0                            3,3                            

7
AZ. AGR. FIORDOLIVA MONTEFANO P. Mogliano CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

37

4,7                            2,5                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

6
STACCHIOTTI SILVANO JESI Raggia, Frantoio SOPRANZETTI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

650 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,4 2,9 6,1 3,9 1,1 2,2 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,3

B 5,0 1,5 4,5 4,0 2,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

C 5,0 3,0 5,0 4,5 0,0 2,6 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

F 2,8 3,5 3,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 4,5 4,2 4,0 4,4 3,9 4,4 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

H 6,3 2,8 4,1 4,0 1,0 1,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,1

media 4,5          4,0          1,7          2,4              1,5          -              -                    -                     -              -              -              -              7,90

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di  carciofo, mandorla e pomodoro. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

180 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,3 3,9 5,9 4,1 1,5 3,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

B 6,3 3,2 5,8 5,5 2,5 4,2 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

C 4,6 3,0 3,8 3,9 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

F

G 6,2 6,0 5,9 5,8 5,5 5,9 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

H 6,2 3,2 4,7 4,1 2,5 3,8 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

media 5,2          4,7          2,6          4,2              1,3          -              -                    -                     -              -              -              -              7,90

Giudizio sensoriale

Fruttato intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo, mandorla e pomodoro. Note di amaro di intensità medio-elevata, piccante medio. Voto 7,9

61

5,7                            3,9                            

19

attributi positivi
9

BEFANUCCI EMANUELE JESI - Mazzangrugno Leccino, Frantoio, Rosciola

attributi negativi

F.LLI MOSCI

5,0                            3,0                            

8
ARMELLINI NICOLA GUALDO - C.da Contro P. Mogliano, P. Falerone GIOVENALI

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

550 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 6,0 4,0 5,0 4,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

M 6,5 4,0 3,0 3,2 1,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

N 7,0 6,0 6,5 7,0 0,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 5,2 3,8 5,0 4,4 1,2 2,5 2,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

P 5,0 0,0 6,0 5,0 3,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

media 5,1          4,7          1,5          2,8            0,7          -              -                   -                   -              -              -              -              7,88

Giudizio sensoriale

Fruttato intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante  di media intensità. Voto 7,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

50 19/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,3 3,1 5,7 6,2 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

B 5,8 3,5 4,2 4,0 2,8 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,1

C 4,8 3,0 4,0 4,2 2,0 3,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

F 4,5 4,0 5,0 4,8 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

G 5,9 5,0 4,5 5,0 5,2 5,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

H 5,8 3,2 5,4 4,8 3,8 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,8          4,8          3,7          2,6            -              -              -                   -                   -              -              -              -              7,80

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,8

5,4                            3,6                            

84

72

Partecipante Indirizzo oliveto

5,9                            3,6                            

11
CASARI FRANCESCO RECANATI Raggia BARTOLINI

attributi positivi attributi negativi

Frantoio

TRE MACINE

attributi positivi attributi negativi

Partecipante

FrantoioVarietà olive

Indirizzo oliveto

10
CILLA GIUSEPPE ESANATOGLIA - Loc Cappuccini

Varietà olive

Orbetana, P. Mogliano



CLASSIFICA msl Data raccolta

30 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,8 4,0 4,7 5,0 5,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

B 6,5 3,5 4,5 5,0 1,3 2,8 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

C 4,8 3,3 4,0 4,8 3,2 3,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

D 4,2 3,0 3,0 3,2 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 5,0 4,9 4,9 4,0 4,0 5,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,2          4,4          3,1          2,9            1,0          -              -                   -                   -              -              -              -              7,74

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro  di media intensità. Voto 7,7

CLASSIFICA msl Data raccolta

80 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,9 4,0 6,2 5,8 0,0 3,7 0,0 4,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

B 5,5 3,0 3,0 2,5 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 4,0 2,0 3,5 3,8 2,5 2,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

D 4,2 2,7 3,8 2,8 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

G 5,2 5,0 4,9 4,5 4,0 4,8 0,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

media 4,3          3,6          2,1          2,0            -              1,5          -                   -                   -              -              -              -              7,74

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro di  intensità medio-leggera, piccante leggero. Voto 7,7

Indirizzo oliveto Varietà olive

P3Y

5,0                            3,4                            

13
L'ALBERO DELLA VITA CIVITANOVA MARCHE - C.da S. Michele

NATALI

attributi positivi

Leccino CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

5,3                            3,7                            

Partecipante

G3Y

12

Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

CATTOGLIO DOMENICO POTENZA PICENA - C.da Asola Frantoio, Leccino, Sargano, Mignola



CLASSIFICA msl Data raccolta

620 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,3 2,8 4,8 5,1 2,0 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 5,2 4,3 6,0 6,5 1,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

N 3,0 2,5 3,0 5,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 5,2 3,5 6,2 5,8 3,8 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

P 4,2 3,1 6,2 6,0 3,0 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

media 5,2          5,7          2,6          3,4            -              -              -                   -                   -              -              -              -              7,72

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di  amaro e piccante di  intensità medio-elevata. Voto 7,7

CLASSIFICA msl Data raccolta

50 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,9 3,7 5,9 5,5 4,2 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

B 5,2 2,2 2,3 2,0 2,1 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

C 3,2 2,0 3,0 3,0 2,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

D 3,2 2,6 4,2 4,5 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

G 4,5 4,2 4,5 3,9 4,0 4,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,0          3,8          2,9          2,8            0,5          -              -                   -                   -              -              -              -              7,70

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,7

G2T

attributi negativi

4,2                            2,9                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

15
SABBATINI LUIGI POTENZA PICENA Leccino BARTOLINI

attributi positivi

attributi negativi

S3Y

4,6                            3,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

14
CORADAZZI CRISTINA CINGOLI - Villa Torre Mignola CORRADINI CORRADO

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

385 22/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

ALFEI 5,0 3,0 6,8 6,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

MALVOLTI 4,8 4,0 5,3 4,8 1,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,3

PAOLELLA 5,0 4,0 5,0 5,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

TORELLI 3,5 1,5 4,7 4,5 2,5 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

FIORDELMONDO 4,5 3,0 3,5 3,5 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

media 5,1          4,8          2,5          2,1            -              -              -                   -                   -              -              -              -              7,70

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,7

CLASSIFICA msl Data raccolta

90 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

ALFEI 4,5 2,0 5,0 4,8 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

MALVOLTI 3,0 2,0 3,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

PAOLELLA 6,0 5,0 5,0 5,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

TORELLI 4,5 3,2 4,8 5,2 1,7 2,4 0,0 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

FIORDELMONDO 4,5 3,0 4,0 3,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

media 4,4          4,0          2,3          1,2            -              0,6          -                   -                   -              -              -              -              7,70

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,7

attributi negativi

Varietà olive Frantoio

4,5                            3,0                            

Partecipante Indirizzo oliveto

attributi negativi

58

4,6                            3,1                            

17
CIARAPICA LUISA POTENZA PICENA - C.da Asola Raggia CIARAPICA LUISA

attributi positivi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

16
SOPRANZETTI LUIGI CINGOLI - Loc. Troviggiano Mignola SOPRANZETTI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

600 10/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,3 4,2 5,9 4,2 1,9 1,4 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

B 5,0 2,0 4,5 4,0 1,0 2,0 3,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

C 8,6 1,0 3,0 3,0 1,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

F 5,0 4,5 3,0 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 2,8 2,5 2,2 2,8 2,8 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

H 5,1 1,8 4,7 3,8 1,0 1,5 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

media 3,9          3,6          1,6          1,5            1,3          0,2          0,2               -                   -              -              -              -              7,68

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo., mandorla e pomodoro. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,7

CLASSIFICA msl Data raccolta

230 2410/21

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,5 4,2 4,8 5,3 1,5 4,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

B 2,0 0,0 2,0 2,5 1,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 5,8 3,2 4,9 5,0 3,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

F 4,5 3,8 3,8 3,5 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 2,9 2,8 3,0 3,3 2,9 2,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

H 4,6 3,0 3,0 2,5 2,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

media 3,6          3,7          2,3          2,2            1,1          -              -                   -                   -              -              -              -              7,67

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 7,7

81

attributi negativi

74

19
attributi positivi

Frantoio

CODONI MARIO S.SEVERINO MARCHE - Loc. Rocchetta Orbetana ORTENZI

attributi positivi attributi negativi

5,3                            2,7                            

18
CUTRERA CHIAROMONTE GULFI - (RG) Gulfi, Tonda Iblea, Biancolilla

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

CUTRERA

4,4                            2,8                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive



CLASSIFICA msl Data raccolta

74 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 2,0 4,5 5,0 1,0 3,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 5,0 5,0 4,0 5,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 5,5 5,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,0 2,5 4,8 4,0 2,5 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

P 4,4 1,8 4,3 4,0 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

media 4,1          4,2          1,5          1,5            -              0,8          -                   -                   -              -              -              -              7,58

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

315 22/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,8 4,3 4,7 5,3 4,5 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

B 5,0 1,5 4,5 4,0 2,0 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

C 4,0 3,0 3,5 3,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

D 4,2 2,5 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 3,5 3,5 3,0 3,8 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,5          3,6          2,4          2,3            0,4          -              -                   -                   -              -              -              -              7,62

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 7,6

Q6J

attributi negativi

4,5                            3,0                            

21
TERRA E VITA TOLENTINO - Abbadia di Fiastra Leccino PICCININI

attributi positivi

attributi negativi

O8P

4,7                            3,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

20
PIERANGELO FEDERICO MONTEGRANARO Frantoio, Leccino CASTIGNANI ALICE

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

30 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,5 2,7 6,8 6,0 0,0 2,0 0,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

B 5,5 2,5 4,2 4,5 2,5 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 5,0 2,0 3,8 4,0 2,0 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

F 5,0 5,0 4,0 5,0 0,0 0,0 0,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

G 3,9 3,8 4,4 4,0 3,0 3,2 0,0 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

H 5,0 2,6 4,3 4,4 2,6 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,6          4,7          1,7          2,2            -              1,9          -                   -                   -              -              -              -              7,60

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

200 19/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,2 3,0 5,0 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

M 3,4 2,5 3,0 2,5 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 7,5 6,0 4,5 4,0 6,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

O 3,5 2,7 4,0 3,2 2,2 2,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

D 4,5 2,0 4,0 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,1          3,5          2,9          1,7            -              -              0,6               -                   -              -              -              -              7,56

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,6

77

4,8                            3,2                            

21

attributi positivi
23

PIERELLI ELISABETTA MACERATA Orbetana, Coroncina, Raggia, Leccino

attributi negativi

VALERI

5,0                            3,1                            

22
GIAMPAOLI GIORDAANO POTENZA PICENA - C.da Alvata Zampello CIARAPICA LUISA

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

90 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,4 2,2 4,5 4,2 3,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

M 6,0 4,0 3,5 4,1 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 3,5 3,5 4,5 5,0 3,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 4,4 3,2 4,8 5,4 3,4 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

H 5,0 2,0 4,9 4,3 1,0 1,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,4          4,6          3,0          0,9            0,4          0,2          -                   -                   -              -              -              -              7,50

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,5

CLASSIFICA msl Data raccolta

580 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,8 3,0 5,8 6,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

M 3,8 0,0 2,3 3,8 3,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 7,0 6,5 4,5 4,0 2,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 4,2 2,2 2,5 1,7 2,8 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

D 3,5 2,5 4,0 3,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

media 3,8          3,8          2,8          0,8            -              0,4          0,6               -                   -              -              -              -              7,48

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentore di mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,5

Indirizzo oliveto

N6J

34

attributi negativi

4,9                            2,8                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

4,9                            

Frantoio

25
LATINI ALBERTO CINGOLI - San Paterniano Leccino, Frantoio, Orbetana SOPRANZETTI

attributi positivi

3,0                            

24
AZ. AGR. CIARAPICA LUISA POTENZA PICENA - Loc. S. Paterniano

Varietà olive

Raggia, Frantoio, Zampello, Picholine CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

FrantoioPartecipante



CLASSIFICA msl Data raccolta

270 17/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,3 4,1 5,7 5,8 4,9 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

B 4,8 2,8 4,8 4,5 2,5 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

C 5,0 2,6 4,0 3,8 3,0 3,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

F 2,0 1,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 4,0 4,0 4,5 4,1 3,9 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

H 4,7 2,1 4,6 4,4 2,7 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,4          4,3          2,8          2,9            -              -              -                  -                   -              -              -              -              7,50

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,5

CLASSIFICA msl Data raccolta

270 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,3 3,9 4,1 3,7 3,5 2,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 5,2 3,0 4,2 4,5 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

C 4,8 3,2 4,5 4,0 1,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

F 5,6 6,5 6,0 5,8 6,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

G 4,9 3,9 3,8 4,1 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

H 5,4 2,8 4,0 4,2 2,8 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,4          4,4          3,5          2,4            -              -              -                  -                   -              -              -              -              7,48

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,5

42

attributi negativi

50

27
attributi positivi

Frantoio

CALAMANTE PAOLA CAROLA FILOTTRANO Frantoio, Leccino SOPRANZETTI

attributi positivi attributi negativi

4,5                            2,8                              

26
CRUCIANI ALBERTO TOLENTINO P. Mogliano, Coroncina

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

GIOVENALI

5,0                            3,9                              

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive



CLASSIFICA msl Data raccolta

520 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,8 3,4 6,1 4,8 4,1 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

B 4,5 2,0 3,5 3,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

C 5,3 1,9 4,0 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

F 3,5 3,0 4,0 4,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 2,9 2,5 3,5 3,6 2,9 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

H 6,0 3,1 5,6 5,2 3,4 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

media 4,5          4,3          3,1          2,1              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,50

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,5

CLASSIFICA msl Data raccolta

280 26/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,5 3,0 5,0 5,5 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 5,0 0,0 4,0 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 7,0 5,0 4,0 3,0 6,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,5 2,1 4,2 4,7 3,2 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

D 5,0 5,0 3,5 4,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,1          4,1          3,0          1,8              -              -              0,5                -                     -              -              -              -              7,50

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla  e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,5

70

5,4                            3,0                            

01

attributi positivi
29

TROBBIANI PIETRO MOGLIANO - Via Fonte Isola Leccino, Frantoio, Sargano

attributi negativi

CORRADINI CCORRADO

4,7                            2,7                            

28
SAVI NICO CINGOLI - Tremoline Leccino, Frantoio, Raggia, P. Mogliano SOPRANZETTI

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

250 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,5 3,0 5,0 5,2 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

M 4,8 4,0 6,0 6,2 1,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

N 3,0 2,0 3,5 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,8 2,5 3,2 3,3 3,2 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

D 5,0 2,5 4,5 4,0 3,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,4          4,3          1,7          2,4              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,48

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,5

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 2,0 4,0 4,2 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

M 4,3 3,1 4,2 5,1 3,3 3,0 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

N 3,5 3,0 2,0 2,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,5 3,2 4,8 4,2 2,8 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

H 5,2 4,1 4,5 4,2 4,2 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

media 3,9          3,9          2,8          2,4              0,4          -              -                    -                     -              -              -              -              7,36

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,4

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

30

attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

VALERI

attributi positivi

4,4                            2,8                            

31
OMBROSI GIANNI FILOTTRANO - Loc. Cantalupo Raggia, Leccino SOPRANZETTI

Frantoio

4,4                            3,1                            

28

A3Y

attributi positivi

GENTILE LUIGI MACERATA Coroncina, P. Mogliano



CLASSIFICA msl Data raccolta

380 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,6 2,5 4,2 3,9 1,5 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 5,2 5,0 5,0 6,0 2,0 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

N 3,0 3,0 4,0 3,0 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 3,2 2,5 4,0 4,5 2,8 2,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

Z 5,4 5,0 4,7 5,8 2,1 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,4          4,6          2,4          1,8              -              -              0,2                -                     -              -              -              -              7,36

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

252 22/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,3 2,0 3,5 3,8 2,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 5,5 3,5 6,0 5,8 3,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,2

C 5,0 2,3 4,6 4,8 2,3 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

D 3,0 1,8 2,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 5,0 5,0 4,9 5,0 4,5 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,2          4,5          2,8          2,3              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,36

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,4

Indirizzo oliveto Varietà olive

4,6                            2,9                            

H5X

33
QUATTRINI GINA MONTECOSARO

VALERI

attributi positivi

Raggia CASTIGNANI ALICE

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

4,3                            3,6                            

Partecipante

B4W

32

Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

LORI ALBERTO MATELICA - Loc Braccano Orbetana, Coroncina, Frantoio, P. Mogliano



CLASSIFICA msl Data raccolta

450 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 3,0 6,0 5,0 0,0 2,0 0,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

M 4,8 3,0 3,0 2,8 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

N 3,0 0,0 4,0 6,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,5 2,7 4,5 4,8 1,8 2,5 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

D 3,0 2,5 2,0 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,9          4,2          1,5          1,5              -              0,6          0,2                -                     -              -              -              -              7,42

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde (foglia),  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,7 4,3 5,8 5,6 4,3 4,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

B 4,0 1,2 4,2 4,0 2,2 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

C 3,0 1,0 2,8 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

F 4,0 4,0 3,0 2,0 3,5 2,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

G 5,0 4,8 4,8 4,5 4,0 4,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

H 4,4 2,0 4,2 3,5 2,6 2,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

media 4,1          3,8          3,3          2,7              -              -              0,3                -                     -              -              -              -              7,37

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante  di  intensità medio-leggera, amaro medio. Voto 7,4

Varietà olive Frantoio

35
PESARESI ROBERTO JESI Leccino, Mignola, P. Mogliano, Raggia, Pendolino SOPRANZETTI

attributi positivi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

34
MEANTI MICHELA SPOLETO Moraiolo Az. BACHETONI GIOVANNI

attributi positivi

4,5                            2,9                            

4,0                            2,2                            

attributi negativi

45

33

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto



CLASSIFICA msl Data raccolta

450 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,3 2,0 4,1 3,2 2,1 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

B 6,2 3,4 5,5 5,6 2,0 3,5 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 4,4 2,2 4,0 4,6 2,2 3,8 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

F 3,5 3,5 4,0 3,0 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 3,8 3,5 4,2 4,5 3,6 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 4,9 2,2 3,9 3,2 2,6 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,3          4,0          2,7          3,1              -              -              0,5                -                     -              -              -              -              7,37

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

500 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 3,0 4,0 3,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 4,6 3,5 3,0 2,8 1,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

N 4,0 2,0 5,0 5,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

O 2,7 1,5 3,8 3,2 1,5 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 4,5 2,0 4,5 4,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,1          3,6          1,4          1,9              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,36

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e  piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,4

4,5                            2,8                            

attributi positivi attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

CALDAROLA - Pievefavera Coroncina GIOVENALI

attributi positivi

36
SAVI NICO CINGOLI - San Obrizio Leccino, Raggia SOPRANZETTI

Frantoio

64

4,1                            2,4                            

attributi negativi

54

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

37
SERI ANGELO



CLASSIFICA msl Data raccolta

260 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 2,5 4,2 4,0 3,0 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

M 5,0 5,0 4,0 6,3 3,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

N 3,0 2,0 3,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,5 2,7 3,8 4,8 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

H 5,4 2,8 4,5 5,2 2,6 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,9          4,5          2,7          2,1               -            -              -                     -                     -              -              -              -              7,26

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

240 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 2,0 4,2 4,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

M 5,0 4,0 4,1 5,2 3,1 2,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 4,0 3,0 3,0 3,5 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 3,5 2,0 3,8 3,5 2,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

H 4,8 2,1 4,8 4,0 2,8 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,0          4,0          2,2          2,5               -            -              -                     -                     -              -              -              -              7,30

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di  amaro e piccante di media intensità. Voto 7,3

39
GATTI LUIGI MOGLIANO - Loc. Santa Lucia P. Mogliano CORRADINI CORRADO

attributi positivi

4,4                            2,6                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

CORRADINI PAOLO MOGLIANO - Loc. Moglianello Leccino CORRADINI CORRADO

attributi positivi

attributi negativi

S2T

T5X

attributi negativi

4,3                            3,0                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

38



CLASSIFICA msl Data raccolta

280 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,6 3,0 5,4 5,8 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 3,9 2,5 4,2 3,8 2,2 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

N 5,0 3,0 4,5 3,0 1,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,2 3,5 4,2 4,8 3,2 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

H 4,6 4,0 5,4 5,0 3,6 3,2 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 4,7          4,5          2,4          2,2              -              0,3          0,2                -                     -              -              -              -              7,28

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 2,0 4,0 4,2 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

M 4,6 3,8 4,2 3,2 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 2,0 1,0 2,0 4,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 5,5 3,5 3,8 3,2 2,8 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

H 5,8 3,6 5,3 5,2 3,6 2,8 0,0 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

media 3,9          4,0          2,7          1,3              -              -              0,3                0,2                 -              -              -              -              7,26

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

41
CERVELLINI FAUSTO CIVITANOVA MARCHE - Loc San Savino Leccino CIARAPICA LUISA

attributi positivi

4,5                            2,8                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

DORIA GIOVANNI MONTECOSARO Leccino, Frantoio CSTIGNANI ALICE

attributi positivi

attributi negativi

M3Y

E6J

attributi negativi

4,7                            3,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

40



CLASSIFICA msl Data raccolta

600 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 2,0 4,5 5,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

M 4,0 0,0 2,6 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 3,0 3,0 4,0 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,0 2,8 4,7 4,2 2,7 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

D 4,5 2,5 4,5 5,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,1          4,1          2,8          1,2              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,26

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,2 2,0 4,0 3,9 2,1 2,0 0,0 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 3,0 1,5 5,5 5,7 3,0 2,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

C 3,1 1,0 4,4 5,0 1,5 1,5 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

F 4,0 3,5 4,0 5,0 2,0 3,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

G 4,2 3,9 4,0 4,9 4,0 4,2 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

H 3,2 1,0 3,2 2,8 1,5 2,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

media 4,2          4,6          2,4          2,5              -              1,7          0,2                -                     -              -              -              -              7,25

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

42
REI PALMA SAN GINESIO Leccino, Frantoio, P. Mogliano GIOVENALI

attributi positivi

CIARAPICA LUISA

attributi positivi

attributi negativi

36

4,0                            2,1                            

attributi negativi

Frantoio

62

3,8                            2,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

43
GIAMPAOLI GIORDANO POTENZA PICENA - Porto Potenza Picena Mignola, Nebbio, Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

250 25/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 3,0 5,8 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

M 4,8 2,0 3,0 2,8 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

N 3,0 2,0 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 2,7 1,5 4,5 3,5 1,5 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 4,0 1,0 5,0 4,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 4,3          3,7          1,7          1,8            -              0,4          -                   -                   -              -              -              -              7,26

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di  piccante di intensità medio-leggera, amaro medio. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 25/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 3,0 4,0 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 5,0 5,0 4,0 3,0 0,0 4,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

N 2,0 1,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,5 2,8 3,8 4,5 1,0 1,7 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

D 4,5 3,0 4,0 6,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,0          3,7          1,2          2,2            0,5          -              -                   -                   -              -              -              -              7,26

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

44
ROSSI PAOLO TOLENTINO - Acquasalata Leccino GIOVENALI

attributi positivi attributi negativi

59

3,7                            1,9                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

05

attributi negativi

4,1                            3,0                            

45
CACIORGNA GINO S. SEVERINO MARCHE - Loc Rocchetta P. Mogliano, Orbetana ORTENZI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

270 20/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 4,5 3,8 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

M 4,3 4,0 6,0 5,0 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 3,0 2,5 4,0 4,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,2 2,2 4,7 4,2 2,8 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

D 3,8 2,0 4,0 3,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,6          4,1          2,3          1,0            -              -              -                   -                   -              -              -              -              7,25

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

400 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,7 3,2 4,5 3,8 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

B 5,3 3,0 4,8 4,5 2,3 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

C 5,5 4,0 4,5 5,0 2,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

F

G 4,8 4,0 3,8 3,5 4,0 3,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

H 5,0 3,1 4,9 4,3 1,8 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 4,5          4,2          2,6          2,4            -              -              -                   -                   -              -              -              -              7,25

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di  carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,3

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

46
NOBE AZ AGR NASONI S. SEVERINOM ARCHE - Loc Rocchetta Lecchino, Frantoio, Mignola, Orbetana ORTENZI

attributi positivi

P. Mogliano, Orbetana VALERI

attributi positivi

attributi negativi

4,1                            2,5                            

attributi negativi

Varietà olive Frantoio

47

5,1                            3,5                            

10

12

Partecipante Indirizzo oliveto

BARTOCCIONI GIANPALMA S. SEVERINO MARCHE - Loc Colleluce



CLASSIFICA msl Data raccolta

500 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,0 3,0 5,7 5,8 4,1 4,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

B 4,8 3,0 5,5 5,0 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

C 5,2 3,8 3,6 4,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

F

G 4,3 4,0 4,0 4,5 4,0 4,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

H 5,0 3,4 4,4 3,2 4,6 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 4,6          4,5          3,4          3,1              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,24

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

50 05/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 2,0 4,5 3,8 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

M 2,0 0,0 3,0 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,8

N 4,0 2,0 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,8 2,2 4,0 3,5 2,2 2,5 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

D 3,5 1,0 3,0 3,5 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,3          3,2          1,4          0,9              -              -              -                    0,6                 -              -              -              -              7,24

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Nnote di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,5

TRE MACINE

attributi positivi attributi negativi

18

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

48
TACCHI FABIO

3,5                            1,4                            

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto

S. SEVERINO MARCHE - Loc Palazzata Orbetana

D'ANGELO CARLO CIVITANOVA MARCHE - San Michele Leccino, Frantoio

Frantoio

NATALI

attributi positivi

26

4,9                            3,4                            

49

Varietà olive



CLASSIFICA msl Data raccolta

280 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 5,0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

M 4,5 4,0 4,0 3,2 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

N 4,5 2,5 4,0 3,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 4,1 2,5 4,2 4,7 2,8 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

D 5,0 3,0 2,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,8          3,7          2,4          1,1              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,23

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 7,3

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 5,0 4,8 0,0 1,0 0,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

M 2,0 0,0 5,0 5,3 2,0 0,0 0,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

N 6,0 2,0 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 3,8 1,5 4,5 4,2 0,0 1,8 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

D 4,5 2,5 3,5 3,5 0,0 0,0 0,0 2,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,4          4,2          0,4          0,6              -              2,7          0,9                -                     -              -              -              -              7,23

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo maturo,  con sentore di frutti di bosco. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,3

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

50
MORA UGO MOGLIANO - Loc Macina P. Mogliano CORRADINI CORRADO

attributi positivi

NATALI

attributi positivi

attributi negativi

27

4,6                            2,8                            

attributi negativi

Frantoio

30

4,3                            1,6                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

51
EVANGELISTI LUCIANA CIVITANOVA MARCHE - S. Domenico Mignola



CLASSIFICA msl Data raccolta

370 25/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,7 3,4 4,1 3,9 2,0 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 3,0 1,0 5,0 5,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 4,5 2,0 4,3 4,3 1,5 1,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

F 4,0 3,5 5,0 5,0 6,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

G 3,9 3,8 4,5 4,8 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

H 5,1 2,3 6,3 5,6 3,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,9          4,8          2,9          2,2              -              0,3          -                    0,3                 -              -              -              -              7,20

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,2

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 6,0 4,0 5,0 5,5 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

M 3,5 2,0 3,0 2,8 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 3,5 3,0 3,0 2,5 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,2 2,5 4,2 3,5 2,8 4,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,7

D 4,0 2,0 5,0 4,0 0,0 1,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,0          3,7          2,0          1,8              -              0,1          -                    -                     -              -              -              -              7,20

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di  mandorla e carciofo. Note di piccante di intensità medio-leggera, amaro medio. Voto 7,2

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

CORRADINI CORRADO

80

52
GATTARI GIAMPIETRO TOLENTINO - C.da Rambona P. Mogliano, Leccino FRATINI

22

4,4                            2,7                            

4,2                            2,7                            

attributi positivi
53

MORICI MARIA ANTONIETTA TOLENTINO - C.da Cisterna p. Mogliano, Leccino, Frantoio



CLASSIFICA msl Data raccolta

250 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 2,0 5,0 4,0 0,0 2,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

M 6,0 3,0 3,0 3,0 2,0 2,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

N 3,5 2,5 3,0 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 2,8 1,5 4,5 4,2 1,5 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

D 3,0 1,0 2,0 3,0 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,5          3,3          1,1          1,0              -              1,1          -                    -                     -              -              -              -              7,20

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, tendenzialmente verde,  con sentori di carciofo e  mandorla. Leggere note di amaro e piccante. Voto 7,2

CLASSIFICA msl Data raccolta

220 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,2 2,0 3,8 4,2 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

M 4,3 3,2 4,2 3,8 3,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 3,0 2,0 3,0 2,5 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 2,5 1,8 3,8 4,2 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

H 4,6 2,0 4,8 4,0 1,5 1,2 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 3,9          3,7          2,1          1,0              -              0,3          -                    -                     -              -              -              -              7,14

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,1

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

54
PACIONI LUIGINO FRANCAVILLA D'ETE - Pieve Vecchia Leccino, Sargano, P. Falerone CORRADINI CORRADO

attributi positivi

COCLITE MARINA MORROVALLE Raggio, Frantoio, Leccino CASTIGNANI ALICE

attributi positivi

4,0                            2,0                            

attributi negativi

24

F8P

attributi negativi

3,7                            2,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

55



CLASSIFICA msl Data raccolta

400 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,5 1,0 4,0 3,2 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,5

M 5,2 5,0 4,1 4,3 3,5 4,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,9

N 2,0 2,0 1,5 4,5 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 5,2 3,5 5,2 6,0 2,5 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

H 5,6 4,0 4,4 4,1 3,5 2,4 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 3,8          4,4          2,3          2,3              0,2          -              -                    -                     -              -              -              0,2          7,14

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di  piccante ed amaro  di media intensità. Voto 7,1

CLASSIFICA msl Data raccolta

450 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,3 4,0 5,6 5,2 3,5 4,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

B 2,5 1,0 2,0 1,0 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

C 3,0 2,0 3,0 3,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

F 5,0 4,0 3,8 4,9 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

G 4,2 4,0 3,8 3,9 4,1 3,9 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 5,2 3,0 4,0 3,8 2,3 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 3,7          3,6          2,8          2,4              -              0,3          -                    -                     -              -              -              -              7,10

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 7,1

56
FRANCIONI ACHILLE TOLENTINO - C.da Regnano P. Mogliano PICCININI

attributi positivi

Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Leccino GIOVENALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

P1Z

4,3                            3,1                            

Partecipante Indirizzo oliveto

41

4,2                            3,0                            

57
CAMACCIOLI GIULIANO CALDAROLA - San Lorenzo Pievefavera



CLASSIFICA msl Data raccolta

100 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,3 4,2 4,7 3,9 4,0 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 4,2 2,0 3,8 4,2 2,5 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

C 4,0 2,0 3,6 3,8 2,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

F 3,5 2,5 2,0 2,0 3,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 4,9 4,9 4,5 4,3 4,0 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 4,3 2,1 3,6 3,0 2,1 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

media 3,7          3,5          2,9          2,9              -              -              -                    -                     -              -              -              -              7,09

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 7,1

CLASSIFICA msl Data raccolta

200 24/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 4,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 6,7

M 3,0 2,0 3,1 4,3 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 2,5 2,0 4,5 5,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,8 1,9 4,2 4,8 3,2 1,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

D 4,5 5,0 6,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

media 4,2          4,9          2,1          1,1              -              -              -                    -                     -              -              -              0,4          7,09

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,1

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

ORTENZI

44

58
KROPP VALENTINA POTENZA PICENA - Montecanepino Leccino, Raggia, Mignola CIARAPICA LUISA

04

4,5                            3,0                            

3,8                            2,0                            

attributi positivi
59

CACIORGNA GINO S. SEVERINO MARCHE - Loc Rocchetta Blend



CLASSIFICA msl Data raccolta

150 19/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,7 1,8 2,7 5,6 2,0 1,7 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

B 5,0 2,5 3,5 3,5 2,2 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 3,0 0,0 2,8 2,5 2,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

F 3,0 3,0 3,2 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 2,9 2,8 3,0 3,5 2,8 2,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

H 4,4 1,8 2,8 2,0 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 3,0          3,2          2,2          1,6              -              0,3          0,3                -                     -              -              -              -              7,08

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Leggere note di piccante ed amaro. Voto 7,1

CLASSIFICA msl Data raccolta

200 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,5 1,8 4,0 4,8 2,5 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 5,2 3,8 5,4 7,1 2,3 2,3 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 2,5 2,0 1,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

O 4,8 3,8 3,8 3,4 2,8 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

H 6,1 3,8 5,2 5,9 3,5 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

media 4,0          4,4          2,4          2,1              0,4          -              -                    0,3                 -              -              -              -              7,00

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di  mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,0

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

attributi positivi attributi negativi

VALERI

66

60
VIRGILI ARMANDO RECANATI Moraiolo BARTOLINI

D2T

3,5                            2,0                            

4,4                            3,0                            

attributi positivi
61

FRANCIONI SIMONE TREIA - Loc Valcerasa Leccino, P. Mogliano



CLASSIFICA msl Data raccolta

500 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,7 2,2 3,8 4,3 2,1 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,2 6,2

B 5,5 3,5 3,8 3,0 2,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

C 4,5 3,0 3,8 4,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

D 4,0 2,0 3,0 5,0 1,8 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,5

G 4,8 4,5 4,2 4,0 4,5 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,7          4,1          2,6          2,6              -              -              -                    -                     -              -              -              0,4          6,98

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 7,0

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,2 2,0 2,9 3,6 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 5,5 2,5 3,8 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

C 4,0 1,3 4,0 3,8 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

F 2,0 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

G 4,2 3,9 3,9 4,5 4,2 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

H 4,3 2,0 3,5 3,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

media 3,4          3,2          1,9          1,7              -              -              -                    0,3                 -              -              -              -              6,97

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,0

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

62
CIVITELLO'S COUSINS E. V. CINGOLI - Civitello Coroncina, P. Mogliano VALERI

attributi positivi

GIOVENALI

attributi positivi

attributi negativi

B6J

4,7                            3,0                            

attributi negativi

Frantoio

63

3,9                            2,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

63
GRIFI POLOSA SERRAPETRONA - Le Sodere Coroncina, Leccino



CLASSIFICA msl Data raccolta

40 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 6,5 6,0 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

M 3,2 0,0 3,0 3,3 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

N 3,0 0,0 4,0 5,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,2 3,0 4,0 3,5 3,2 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

D 2,5 1,0 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

media 4,0          4,1          1,9          1,5            -              -              -                   -                   -              -              -              -              6,97

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verde (foglia),  con sentore di mandorla. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 7,0

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 29/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,5 5,0 4,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 4,0 0,0 6,0 6,0 2,0 1,0 0,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

N 5,0 2,0 5,5 7,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,1 2,0 2,8 3,2 1,8 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

D 4,5 0,0 4,0 5,0 1,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,7          5,0          1,7          1,2            -              1,3          -                   -                   -              -              -              -              6,96

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente erbaceo,  con sentori di mandorla  e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 7,0

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

64
SANTECCHIA ROBERTO TOLENTINO - Loc. Ributino Leccino GIOVENALI

attributi positivi

PELAGAGGE ALESSIO S. SEVERINO MARCHE - Loc Biagi Leccino ORTENZI

attributi positivi

attributi negativi

3,6                            1,2                            

55

02

attributi negativi

4,3                            1,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

65



CLASSIFICA msl Data raccolta

430 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,7 3,7 3,9 4,0 2,5 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

B 4,0 2,0 2,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 4,0 1,0 3,8 3,5 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 3,4 2,0 3,5 4,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

G 4,2 4,0 4,0 4,8 4,0 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

media 3,4          3,8          2,0          1,6              -              0,4          -                    0,2                 -              -              -              -              6,93

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentore di mandorla. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

150 12/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,6 3,2 5,3 4,5 4,2 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

B 3,8 18,0 3,0 2,8 1,8 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

C 4,8 3,0 4,0 3,5 2,0 3,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,5

D 3,8 2,5 5,0 4,7 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

G 5,0 5,0 5,5 4,8 4,5 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,6          4,1          3,3          3,0              -              -              -                    -                     -              -              -              0,2          6,92

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 6,9

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

66
QUACQUARINI MARCO SERRAPETRONA - Loc Savignano P. Mogliano, Leccino GIOVENALI

attributi positivi

Frantoio

67
FERRONI PAOLA CIVITANOVA MARCHE - Loc Grazie Sargano, Mignola, Raggiola NATALI

attributi positivi attributi negativi

Varietà olive

4,6                            6,3                            

B5X

O7L

Partecipante Indirizzo oliveto

4,1                            2,5                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

100 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,6 3,7 4,7 4,9 3,7 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 4,5 1,5 2,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

C 4,5 2,0 4,0 3,0 2,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

D 4,5 3,0 4,5 4,5 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

G 3,8 3,5 5,0 4,5 3,8 4,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,0          3,7          2,7          2,1            -              -              -                   -                   -              -              -              0,2          6,92

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 6,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

70 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 3,0 3,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,5 6,0

M 4,8 3,7 3,2 4,8 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 3,5 3,0 2,0 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,5 3,2 5,5 5,2 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

H 5,0 1,8 5,5 5,8 0,8 1,0 0,0 1,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,8          4,9          2,2          1,3            -              0,3          -                   0,3               -              -              -              0,1          6,86

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, decisamente  erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro di intensità medio-leggera, piccante medio. Voto 6,9

Frantoio

N4W

L7L

CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

4,6                            

Frantoio

68
PETRELLI PAOLO CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

MONTELUPONE - C.da Grognoleto Blend

69
CINGOLANI FABIOLA POTENZA PICENA - Loc Montecanepino

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

Varietà olive

P. Mogliano

2,7                            

Partecipante Indirizzo oliveto

4,4                            2,5                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

350 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,5 2,0 3,0 2,0 1,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

M 4,5 4,0 3,0 3,3 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

N 4,5 2,0 3,5 3,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 3,5 1,2 3,2 2,1 2,2 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 4,0 3,0 3,5 4,0 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

media 3,2          3,0          2,1          1,1            0,4          -              -                   -                   -              -              -              0,2          6,86

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

550 27/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,2 2,0 6,0 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

M 3,8 2,0 2,0 4,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 3,0 2,0 5,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 2,2 1,3 2,1 1,7 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

D 4,0 2,0 4,0 3,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,8          3,5          1,4          1,2            -              -              -                   -                   -              -              -              -              6,85

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verde (foglia),  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 6,9

35

38

4,0                            2,4                            

3,4                            1,9                            

attributi positivi
71

PESARESI ALESSANDRO CALDAROLA - Borgo Vestignano

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

70
TITTARELLI GRAZIANO CINGOLI - Villastrada Ascolana Tenera SOPRANZETTI

attributi positivi

attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

GIOVENALIP. Mogliano



CLASSIFICA msl Data raccolta

350 25/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 3,0 4,0 4,2 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

M 3,5 0,0 1,8 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

N 2,5 2,0 3,0 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

O 5,7 3,7 4,7 4,2 4,7 3,5 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 5,0 3,0 3,0 3,5 1,0 2,0 0,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,3          3,5          2,7          1,1            -              -              0,4               -                   -              -              -              -              6,85

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentore di mandorla. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,9

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,7 2,2 4,5 4,7 3,9 4,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

B 4,8 2,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 3,5 0,0 3,2 3,0 2,1 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,6

F 2,5 2,0 3,0 3,0 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

G 2,8 2,5 2,9 2,0 2,7 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

H 5,1 3,0 4,8 3,6 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

media 3,4          3,1          2,3          1,5            -              0,3          -                   -                   -              -              -              -              6,83

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,9

72
GASPARINI FRANCO CASTELPLANIO Leccino, Mignola, Pendolino SOPRANZETTI

attributi positivi

Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Mignola, Leccino GIOVENALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

57

4,3                            2,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto

68

4,1                            2,0                            

73
MESCHINI EMANUELE SAN SEVERINO MARCHE



CLASSIFICA msl Data raccolta

200 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 5,0 4,5 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

M 5,3 4,8 4,2 4,0 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

N 4,0 2,5 3,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 4,2 3,3 3,2 3,8 2,2 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 4,8 3,2 4,6 3,9 1,2 1,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,4

media 4,0          3,6          2,3          1,8              -              0,4          -                    0,3                 -              -              -              -              6,80

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di intensità-medio leggera. Voto 6,8

CLASSIFICA msl Data raccolta

250 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 3,0 3,5 3,8 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,4

M 6,2 5,3 5,5 7,2 4,0 3,6 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 3,5 3,0 2,5 4,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 3,8 2,5 4,2 3,2 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 5,1 3,2 5,3 5,7 2,8 3,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

media 4,2          4,9          2,8          1,6              0,4          -              -                    -                     -              -              -              0,2          6,80

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di  mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 6,8

Frantoio

N5X

D1Z

VALERI

attributi positivi attributi negativi

4,5                            

Frantoio

74
AZ. AGR. FIORDOLIVO CIARAPICA LUISA

attributi positivi attributi negativi

MONTEFANO - C.da Intrilione Frantoio, Leccino, Pendolino, Mignola

75
QUICI ANGELO MONTELUPONE

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

Varietà olive

Leccino, Frantoio

3,0                            

Partecipante Indirizzo oliveto

4,7                            3,4                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

250 31/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,0 3,0 4,9 4,4 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,2

B 3,0 1,5 4,5 4,5 1,5 1,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,5

C 4,4 1,5 3,5 3,2 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F

G 4,3 4,0 3,0 2,5 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 5,1 3,0 4,8 4,2 3,8 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,1          3,8          2,3          1,4            -              0,8          -                   -                   -              -              -              0,2          6,80

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 6,8

CLASSIFICA msl Data raccolta

190 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,1 3,9 4,0 2,9 3,1 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

B 5,5 2,0 3,8 4,0 3,7 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

C 3,2 1,0 3,0 2,8 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

F 3,0 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 1,0 0,0 0,0 6,0

G 3,0 2,9 2,9 2,5 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

H 5,6 2,8 3,2 2,6 3,3 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

media 3,2          2,6          2,3          1,7            -              -              -                   0,3               -              0,2          -              -              6,71

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro di intensità medio-leggera, piccante leggero. Voto 6,7

4,4                            2,6                            

14

49

Partecipante Indirizzo oliveto

Partecipante Indirizzo oliveto

attributi negativi

Varietà olive Frantoio

76
CARTUCCIA EDOARDO M. CIVITANOVA MARCHE Frantoio, Leccino, Raggia CASTIGNANI ALICE

attributi positivi attributi negativi

4,2                            2,4                            

Varietà olive Frantoio

77
DEL BIANCO CARLO CINGOLI - Cervidone Raggia, Leccino SOPRANZETTI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

400 29/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,4 2,8 5,0 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,5

M 6,5 6,0 5,4 6,5 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

N 3,0 2,0 4,0 3,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 1,0 0,0 0,0 6,0

O 3,9 2,1 3,1 2,5 1,5 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

D 3,5 2,5 3,0 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 4,1          4,0          2,3          0,8            -              -              -                   0,1               0,3          0,2          -              0,2          6,70

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo erbaceo,  con sentore di mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,7

CLASSIFICA msl Data raccolta

400 30/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,2 2,0 4,5 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 3,0 0,0 3,5 3,2 2,8 2,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

N 3,0 3,0 3,5 5,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 3,5 1,0 2,8 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

D 3,0 2,0 2,0 3,5 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,3          3,5          2,2          1,0            -              -              -                   0,6               -              -              -              -              6,66

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,7

Frantoio

03

08

ORTENZI

attributi positivi attributi negativi

4,5                            

Frantoio

78
DE LUCA EMANUELE ORTENZI

attributi positivi attributi negativi

S. SEVERINO MARCHE - Loc Paterno Orbetana, P. Mogliano

79
DE LUCA ROSSANO S. SEVERINO MARCHE - Loc Paterno

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

Varietà olive

Orbetana, P. Mogliano

3,1                            

Partecipante Indirizzo oliveto

3,3                            1,6                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

400 15/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,2 3,2 4,7 4,4 2,5 2,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

B 3,8 1,2 3,2 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,6

C 4,0 3,0 3,8 4,0 2,2 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 3,5 2,0 3,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

G 3,5 3,5 4,0 3,5 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,7          3,4          2,1          2,0              -              -              -                    0,1                 -              -              -              0,2          6,62

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verde (foglia),  con sentori di carciofo e mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 10/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,5 1,2 2,0 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

B 2,8 0,0 0,0 1,8 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,6

C 4,0 1,0 3,0 3,2 1,0 1,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 2,4 1,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

G 3,8 3,8 4,0 3,8 4,0 4,5 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 2,6          2,3          1,3          1,1              0,6          0,6          -                    -                     -              -              -              0,2          6,62

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo erbaceo,  con sentore di mandorla. Leggere note di piccante ed amaro. Voto 6,6

80
MONTEFIORE NANDO CAMERINO Frantoio, Orbetana, P. Mogliano VALERI

attributi positivi

Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

P. Mogliano CORRADINI CORRADO

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

E5X

4,0                            2,6                            

Partecipante Indirizzo oliveto

R9Q

3,1                            1,2                            

81
CATINI LUIGINA MOGLIANO - Loc Macine



CLASSIFICA msl Data raccolta

350 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,2 2,5 3,2 4,7 0,0 1,9 3,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

B 3,5 1,2 1,0 1,5 1,3 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 6,0

C 3,4 1,5 3,1 3,1 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

D 2,0 1,0 1,8 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

G 3,0 3,0 3,5 4,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 2,5          2,9          1,1          1,4              0,8          -              -                    0,8                 -              -              0,3          -              6,58

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

285 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,3 4,1 5,9 6,2 4,0 4,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 2,5 0,0 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 2,5 6,0

C 5,0 2,2 4,5 5,0 2,0 2,0 0,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

F 3,5 3,0 4,0 5,0 3,8 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 3,8 3,2 3,8 4,5 3,7 3,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,4

H 5,0 2,5 5,0 5,6 2,6 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 4,4          4,9          2,9          2,5              -              -              0,2                0,6                 -              -              -              0,4          6,57

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di media intensità. Voto 6,6

4,4                            2,5                            

Q4W

69

3,4                            1,8                            

83
FATTORI MARTINO STAFFOLO Frantoio, Leccino SOPRANZETTI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

82
PORFIRI MARINO RIPE SAN GINESIO - C.da Fiastra P. Mogliano, Leccino, Moraiolo PICCININI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

480 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,2 3,2 2,9 2,8 2,5 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 2,0 0,0 1,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,0 2,0 6,0

C 3,8 1,5 4,2 3,8 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F 3,0 4,0 5,0 4,5 5,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,5

G 2,2 2,0 3,0 2,2 1,8 2,1 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,3

H 1,8 0,0 1,5 1,2 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 1,3 6,0

media 2,9          2,6          2,1          1,6              -              -              -                    0,8                 -              -              0,2          0,6          6,55

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, tendenzialmente maturo,  con sentori di mandorla  e carciofo. Leggere note di amaro e piccante. Voto 6,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

250 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,1 1,1 2,1 2,0 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,6 0,0 0,0 0,0 0,0 6,2

B 5,5 2,0 3,5 2,5 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

C 3,9 0,0 3,9 4,0 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F 3,0 2,5 2,0 1,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 4,2 4,2 3,8 3,5 3,5 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 4,6 1,2 3,6 2,8 1,2 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,3

media 3,2          2,6          2,0          0,9              -              0,3          -                    0,3                 -              -              -              0,2          6,53

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro di ntensità medio-leggera, piccante medio. Voto 6,6

4,2                            1,8                            

79

2,8                            1,8                            

85
BRACALENTE FILIBERTO MORROVALLE - Loc Culmici Leccino, Sargano, Pendolino NATALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

71

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

84
BALEANI ALBERTO S. SEVERINO MARCHE - Loc Sassuglio Leccino ORTENZI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

31/10/2021 31/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,2 3,0 4,1 3,9 2,8 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,9

B 2,5 1,0 2,0 1,8 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,2

C 4,5 3,0 4,5 4,6 0,0 3,8 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

F

G 4,7 4,5 4,7 5,0 4,0 4,7 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 4,6 2,0 4,6 4,1 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 4,0          3,9          2,2          2,5              -              -              0,2                0,4                 -                -              -              0,2          6,53

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante. Voto 6,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

500 14/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,0 2,0 3,1 2,9 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

B 3,2 1,2 2,0 1,2 1,0 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,6

C 3,6 2,0 3,0 3,2 1,5 2,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F

G 4,9 4,8 4,5 4,6 4,8 4,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 4,6 2,0 4,6 4,1 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,4          3,2          2,1          1,8              -              0,4          0,2                -                     -                -              -              0,2          6,52

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,6

4,1                            2,4                            

17

4,1                            2,7                            

87
PIERMARINI GLORIA S. VITTORIA IN MATENANO Sargano, Leccino BONFIGLI (Falerone)

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

13

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

86
COACCI FRANCESCO S. SEVERINO MARCHE - Loc Rocchetta Leccino, Orbetana, Frantoio ORTENZI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

160 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,0 0,0 5,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

M 2,3 0,0 2,5 2,8 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 4,0 3,0 3,0 4,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 1,8 1,2 3,2 2,5 1,0 2,1 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

D 5,0 2,0 2,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,1          3,3          1,6          0,8              -              0,2          -                    0,2                 -              -              -              0,2          6,51

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, di tipo maturo,  con sentore di mandorla. Leggere note di amaro e piccante. Voto 6,6

CLASSIFICA msl Data raccolta

220 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,2 1,5 4,0 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,2

M 5,0 2,0 3,1 4,2 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 2,5 2,0 3,5 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,5 1,5 0,0 0,0 0,0 4,5

O 3,8 2,2 3,8 3,2 2,7 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

H 4,7 2,3 4,4 3,8 1,2 1,0 0,0 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,8          3,6          2,0          0,6              -              0,2          -                    0,7                 0,3          -              -              0,2          6,46

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo erbaceo,  con sentore di mandorla. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,4

A1Z

3,8                            2,0                            

89
MORICONI ANDREA S. MARIA NUOVA - Loc Pradellona Leccino, Frantoio, Raggia SOPRANZETTI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

29

3,2                            1,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

88
DYBON ALEX CIVITANOVA MARCHE - Alta Leccino, Sargano, Frantoio NATALI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

120 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,0 1,0 4,6 3,9 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

M 4,0 0,0 4,1 6,2 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,8

N 5,0 7,0 5,0 4,5 6,5 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 4,5 3,7 4,0 4,2 3,0 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,6

H 4,2 1,5 4,2 4,1 1,2 1,5 0,0 0,0 0,0 1,6 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 4,4          4,6          3,0          1,7              -              -              -                    0,7                 -              -              -              -              6,44

Giudizio sensoriale

Fruttato medio, di tipo erbaceo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 6,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

700 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,5 5,0 5,9 6,2 5,1 4,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 2,5 0,0 0,0 1,5 1,7 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 4,0 2,0 3,7 3,0 2,5 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

D 2,5 3,0 3,0 3,5 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 2,2 1,0 0,0 0,0 0,0 5,0

G 3,0 2,9 2,9 2,2 2,9 3,0 0,0 0,0 0,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,4          3,3          2,9          2,4              -              -              -                    1,0                 0,2          -              -              -              6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, tendenzialmente verde (foglia),  con sentori di carciofo e mandorla. Leggere note di amaro e piccante. Voto 6,4

attributi positivi attributi negativi

C7L

4,1                            2,6                            

Partecipante Indirizzo oliveto

91
CUCCU BENIAMINO MATELICA - Loc Braccano

Varietà olive Frantoio

attributi negativi

A2T

90
attributi positivi

Leccino, Frantoio SOPRANZETTI

Leccino, Frantoio, Leccio del Corno, Coroncina VALERI

3,7                            2,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

BRECCIA AMEDEO ANCONA - Loc Galignano



CLASSIFICA msl Data raccolta

250 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 2,5 2,6 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,5 6,2

M 4,0 0,0 3,0 4,0 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 1,0 0,5 3,0 3,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 2,0 0,0 0,0 5,0

O 3,5 2,8 3,8 3,2 2,2 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,1

H 5,1 2,0 3,5 3,0 0,0 1,0 0,0 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

media 3,2          3,3          0,9          0,6              -              0,8          -                    0,7                 -              0,4          -              0,1          6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, tendenzialmente verde, con sentore di mandorla. Leggere note di piccante ed amaro. Voto 6,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

360 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,6 3,7 5,3 4,8 2,1 3,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,3

B 2,0 1,0 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

C 5,0 3,8 4,5 4,8 2,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

D 3,2 1,5 4,0 3,8 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 2,5 2,5 3,0 2,5 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 4,0          3,3          2,1          1,4              -              -              -                    0,4                 -              -              -              0,2          6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, tendenzialmente verde (foglia),  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,4

3,7                            2,8                            

93
GATTARI GIAMPIETRO TOLENTINO - Loc. Rambona P. Mogliano, Leccino FRATINI

attributi positivi attributi negativi

C8P

attributi negativi

M1Z

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

92

3,5                            1,3                            

PASQUALI PASQUALE & C CIVITANOVA MARCHE Raggia, Leccino CASTIGNANI ALICE

attributi positivi

Varietà olive FrantoioPartecipante Indirizzo oliveto



CLASSIFICA msl Data raccolta

200 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,2 1,0 2,1 1,8 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

B 3,0 1,0 2,0 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

C 4,1 0,0 4,0 3,6 1,5 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F 2,8 3,5 3,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 2,8 2,5 3,2 2,5 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,2

H 3,8 1,0 2,8 2,3 1,8 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,4

media 2,9          2,5          1,7          0,5              -              0,3          0,3                0,6                 -              -              -              -              6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, tendenzialmente maturo,  con sentore di mandorla. Leggere note di amaro e piccante. Voto 6,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

400 24/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 3,0 5,5 5,0 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

M 3,2 2,1 3,4 5,1 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 2,0 1,0 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 1,0 0,0 0,0 5,5

O 3,2 1,5 4,2 3,8 1,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 5,0 1,5 3,0 5,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 3,9          4,6          1,5          1,2              -              -              -                    0,9                 -              0,2          -              -              6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, tendenzialmente maturo,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di amaro di intensità medio-leggera, piccante medio. Voto 6,4

3,6                            1,8                            

95
SALVUCCI GIUSEPPE S. SEVERINO MARCHE - Loc. Colleluce P. Mogliano

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

ORTENZI

attributi positivi attributi negativi

SANT'ELPIDIO A MARE Leccino, Frantoio, Cellina di Nardò NATALI

attributi positivi

3,3                            1,5                            

07

Varietà olive Frantoio

attributi negativi

67

Frantoio

94

Partecipante Indirizzo oliveto

VITA LUCA



CLASSIFICA msl Data raccolta

260 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,9 3,0 2,9 4,1 3,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 2,8 1,2 3,2 3,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

C 3,5 1,0 3,0 3,1 1,5 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

G 4,0 4,0 4,3 3,8 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,4

H 3,3 1,8 3,2 3,4 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,3          3,6          2,5          1,6              -              -              -                    -                     -              -              -              0,2          6,39

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero,tendenzialmente verde,  con sentori di mandorla e carciofo. Note di piccante ed amaro di intensità medio-leggera. Voto 6,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

200 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,1 2,5 3,7 2,8 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,5 5,8

B 3,0 1,2 3,5 3,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 3,6 1,0 3,6 3,0 3,0 3,2 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

G 3,7 3,5 3,2 3,0 3,5 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

H 3,5 1,5 3,8 3,2 1,2 1,0 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

media 3,6          3,0          2,3          1,6              -              0,3          -                    0,4                 -              -              -              0,3          6,38

Giudizio sensoriale

Fruttato medio-leggero, di tipo verede (foglia),  con sentori di mandorla  e carciofo. Note di amaro e piccante di intensità medio-leggera. Voto 6,4

20

attributi positivi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive

15

97
GUZZINI FRANCESCO RECANATI - Castelnuovo

3,7                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

96
CIPPITELLI SILVANO CORRIDONIA Leccino CASTIGNANI ALICE

attributi positivi

3,6                            1,9                            

attributi negativi

Leccino, Frantoio OLEIFICIO GUZZINI (Osimo)

attributi negativi

Frantoio

2,2                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

200 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 2,0 4,5 4,8 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

M 3,0 0,0 3,0 3,2 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

N 3,0 2,5 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 1,8 1,0 3,0 3,2 1,2 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,7

D 4,5 2,5 3,0 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,3          2,8          1,5          -                  -              -              -                    0,2                 -              -              -              0,2          6,40

Giudizio sensoriale

Fruttato leggero, tendenzialmente maturo,  con sentore di  mandorla. Leggere note di amaro e piccante. Voto 6,4

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 1,0 3,0 3,5 1,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

M 4,0 0,0 6,0 7,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

N 4,5 4,0 3,5 2,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 1,0 0,0 0,0 6,0

O 1,2 0,7 1,5 1,0 0,5 1,2 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 1,5 0,0 4,5

H 4,3 1,0 5,3 4,1 1,3 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,2 6,2

media 3,9          3,6          0,6          0,8              -              1,1          -                    0,9                 -              0,2          0,3          0,2          6,12

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia appena percettibile

G1Z

3,7                            1,3                            

Indirizzo oliveto

99
GALUZZO MICHELE POTENZA PICENA - Loc Montecanepino

Partecipante

Leccino BARTOLINI

attributi positivi attributi negativi

23

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

98
MAIOLATI DELIO POLLENZA Coroncina, Raggia, Leccino, P. Mogliano VALERI

attributi positivi

Varietà olive Frantoio

attributi negativi

3,4                            1,8                            



CLASSIFICA msl Data raccolta

350 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,2 2,0 3,1 3,3 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,5 6,4

B 2,0 0,0 1,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

C 4,0 2,0 3,8 3,2 2,0 3,8 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

F 1,5 2,0 3,8 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 2,8 2,5 2,8 2,4 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,4

H 2,6 0,0 1,5 1,4 1,2 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,2 6,1

media 2,7          2,5          1,5          1,2              -              -              0,3                0,8                 -              -              -              0,9          6,12

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia appena percettibile

CLASSIFICA msl Data raccolta

200 24/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,0 1,0 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

M 3,0 0,0 4,5 5,1 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,3

N 4,5 3,0 4,5 4,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 3,7 1,5 3,8 3,2 1,5 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 3,2 1,0 3,0 2,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 3,6          3,4          1,5          1,0              -              -              -                    0,7                 -              -              -              -              6,11

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia appena percettibile

46

09

3,5                            1,3                            

2,7                            1,4                            

101
MAURELLI EUGENIO S. SEVERINO MARCHE - Loc Granali Leccino, P. Mogliano, Orbetana, Pendolino MEDEI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

100
SARDELLA ANDREA TREIA - Santa Maria in Paterno Leccino GIOVENALI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

130 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,5 2,0 3,0 3,2 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,8 0,0 0,5 0,0 1,0 6,2

M 2,8 0,0 5,2 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

N 3,0 2,0 4,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,5 0,0 3,0 0,0 0,0 4,5

O 4,2 3,0 4,2 4,6 2,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 3,7 1,8 4,9 4,1 2,6 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,2

media 4,3          4,0          1,3          1,0              -              -              -                    1,3                 -              0,7          -              0,4          6,08

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia appena percettibile

CLASSIFICA msl Data raccolta

270 12/10/2021

Codice assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 2,0 4,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

M 4,0 3,0 6,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,4

N 2,0 1,0 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

O 2,1 1,2 2,5 3,2 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

D 3,5 3,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 3,8          3,6          1,4          0,3              -              -              -                    0,8                 -              -              -              0,3          6,08

Giudizio sensoriale

Difetto appena percettibile di riscaldo/morchia

06

3,1                            1,8                            

103
NASONI MARCO S. SEVERINO MARCHE - Loc Rocchetta Leccino, Frantoio, P. Mogliano ORTENZA

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

D3Y

3,6                            1,8                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

102
ZAMPONI NANDO POLLENZA - Loc Pollenza Scalo Leccino, P. Mogliano FRATINI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

150 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 4,1 2,0 2,8 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 1,5 0,0 5,9

B 5,2 2,0 5,0 4,5 2,5 2,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

C 3,8 2,2 3,6 3,2 1,2 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

D 2,0 2,0 1,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,3

G 3,2 3,2 4,0 3,5 3,2 3,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 3,4          3,2          1,4          1,4              -              0,4          -                    1,3                 -              -              0,3          -              6,04

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

250 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,1 1,5 2,0 1,2 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 1,5 0,0 0,0 2,8 0,0 5,5

B 5,0 1,5 3,0 2,5 1,5 1,0 0,0 2,5 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

C 3,5 1,0 3,2 3,4 1,0 2,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

D 2,8 1,0 2,8 3,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 2,0 0,0 5,3

G 2,5 2,5 2,8 2,5 2,8 0,0 0,0 0,0 0,2,5 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0

media 2,8          2,6          1,3          0,7              -              0,7          -                    1,2                 0,3          -              1,0          0,2          5,70

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

O9Q

3,4                            1,5                            

105
GIOSUE' GIANNA MORROVALLE Leccino, P. Mogliano NATALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

C9Q

3,7                            2,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

104
IEZZONI GIANFRANCO CIVITANOVA MARCHE Alta Leccino, Frantoio NATALI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

400 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,5 1,0 1,5 1,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,0 5,9

B 2,0 1,0 1,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,5 5,0

C 5,0 4,0 4,5 5,0 0,0 3,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

D 2,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 3,8

G 4,0 4,0 3,5 3,2 3,5 3,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 2,4          2,4          0,9          1,3              -              0,4          -                    1,1                 0,4          -              0,2          0,5          5,44

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

240 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,0 0,0 2,0 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 1,0 0,0 1,5 5,0

M 3,0 2,0 2,5 2,1 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,3

N 1,0 0,5 1,5 4,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

O 4,5 3,2 4,5 4,0 1,8 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 4,6 2,1 5,0 4,1 1,8 2,6 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

media 3,1          3,3          1,4          1,0              -              -              -                    1,0                 -              0,2          -              0,3          5,56

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

R8P

3,2                            1,6                            

107
CORRADINI CORRADO MOGLIANO - Loc. Macina P. Mogliano CORRADINI CORRADO

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

H4W

3,1                            2,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

106
GENTILI EMILIO URBISAGLIA P. Mogliano FRATINI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

320 22/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 5,8 4,2 5,2 4,8 3,8 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

B 2,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 2,5 0,0 5,5

C 5,5 5,0 3,5 3,0 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

D 3,0 1,0 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 5,0

G 3,3 3,0 2,5 2,0 3,3 3,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 3,2          2,8          1,8          2,0              0,4          -              -                    0,7                 -              -              0,5          0,2          5,70

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

260 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,9 2,0 2,1 2,7 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,0 5,5

B 2,5 0,0 0,0 1,0 1,2 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 2,5 0,0 6,0

C 3,8 1,0 3,0 3,5 0,0 1,0 0,0 2,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

D 1,8 2,0 1,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,2 1,0 0,0 0,0 0,0 5,0

G 2,9 2,5 2,9 2,5 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,3

media 2,1          2,4          1,2          0,8              -              0,4          -                    1,7                 0,2          -              0,5          0,2          5,56

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

Varietà olive

S1Z

T4W

2,8                            1,3                            

109
SCISCIANI DUILIO MOGLIANO - C.da Ventracciano

attributi positivi

P. Mogliano CORRADINI CORRADO (tradiz)

attributi positivi

Frantoio

attributi negativi

attributi negativi

3,9                            2,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

108
OLEIFICIO PICCININI MOGLIANO P. Mogliano PICCININI



CLASSIFICA msl Data raccolta

252 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,2 1,0 1,1 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 1,2 1,5 5,0

B 1,5 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 1,0 0,0 0,0 1,5 4,5

C 3,5 2,0 4,0 3,0 3,1 3,8 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0 6,0

D 3,0 1,0 3,2 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

G 3,1 3,0 4,0 4,0 3,5 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

media 2,7          1,8          1,5          1,6              -              -              -                    1,1                 0,2          -              0,4          0,6          5,60

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

245 16/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,8 1,0 4,0 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

M 3,0 0,0 2,0 2,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 2,0 0,0 1,0 0,0 5,0

N 2,0 1,0 1,0 4,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,5 0,0 4,5

O 4,0 3,0 2,5 1,2 1,5 2,2 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,0 0,0 5,0

H 1,2 0,0 3,2 1,8 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,2 0,0 0,0 0,0 1,0 5,2

media 2,5          2,3          1,1          0,4              -              -              -                    1,8                 0,4          -              0,7          0,5          5,14

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia e rancido

F7L

3,0                            1,0                            

111
SCOCCO KEVIN MORROVALLE Leccino, Frantoio SCOCCO GIOVANNI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

M2T

2,9                            1,9                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

110
CASTIGNANI ANDREA & P. MONTECOSARO - Loc San Giacomo Leccino, Frantoio, P. Mogliano NATALI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

550 19/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 2,0 5,0 4,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 2,0 6,0

M 2,8 0,0 2,1 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

N 6,0 3,0 4,0 5,5 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 2,7 1,5 2,8 2,1 1,2 1,5 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

D 3,5 0,0 3,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

media 3,4          3,6          1,0          0,7              -              -              -                    1,3                 -              -              -              0,4          5,40

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

400 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 4,0 4,5 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

M 3,0 1,3 3,3 2,8 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

N 3,0 2,0 4,5 4,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 4,5

O 3,5 2,4 3,8 4,2 1,5 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

D 3,0 1,5 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

media 3,5          3,6          1,1          0,8              -              -              -                    1,2                 -              -              -              -              5,80

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

Varietà olive

39

53

3,3                            1,6                            

113
BALLINI SAURO TOLENTINO - C.da Regnano

attributi positivi

Coroncina, Leccino, P. Mogliano GIOVENALI

attributi positivi

Frantoio

attributi negativi

attributi negativi

3,8                            1,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

112
PESARESI ALESSANDRO CALDAROLA - Borgo Vestignano Leccino GIOVENALI



CLASSIFICA msl Data raccolta

380 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 3,0 4,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

M 2,8 0,0 3,0 2,5 2,0 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

N 4,5 4,0 4,5 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 2,2 1,0 1,2 1,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,0 5,0

D 2,0 1,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,5

media 2,7          2,6          1,4          0,5              0,4          -              -                    0,9                 -              -              -              0,4          5,60

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

150 26/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,9 0,0 2,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 1,0 0,0 0,0 5,0

B 3,5 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,5 5,0

C 3,8 1,0 4,0 4,5 1,0 0,0 1,0 2,5 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

F 3,5 3,0 2,0 2,5 2,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

G 3,5 3,2 3,8 3,2 3,4 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 2,8 1,0 1,5 1,2 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 1,5 4,7

media 2,5          2,2          1,7          0,9              0,2          0,4          -                    0,9                 -              0,2          -              0,5          5,67

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

Varietà olive

3,3                            1,5                            

73

56

115
FRANCIONI FRANCESCO RECANATI - C.da Duomo

attributi positivi

P. Mogliano BARTOLINI

attributi positivi

Frantoio

attributi negativi

attributi negativi

3,1                            1,4                            

Partecipante Indirizzo oliveto

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

114
SANITA' FRANCESCO TOLENTINO - C.da Santa Croce P. Mogliano GIOVENALI



CLASSIFICA msl Data raccolta

200 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 6,3 3,2 3,5 2,9 1,9 2,5 0,0 0,0 0,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

B 4,2 1,2 2,5 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,5 5,0

C 5,0 2,0 4,0 4,3 2,0 2,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,8

F 3,0 2,5 4,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,5 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0

G 3,0 2,0 1,9 2,5 2,0 2,1 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,4

H 4,2 1,3 1,2 1,2 1,7 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,2 6,2

media 2,9          2,7          1,6          1,4              -              -              -                    1,3                 -              -              -              0,5          5,73

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

500 31/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 3,9 3,0 2,5 3,8 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 6,1

B 2,0 0,0 1,3 1,8 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,8 5,2

C 5,2 2,8 3,6 3,8 2,0 3,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

F

G 2,9 2,8 2,9 2,5 2,8 2,9 0,0 0,0 0,0 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 5,4

H 2,9 1,5 2,8 2,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

media 2,6          2,8          1,7          1,6              -              -              0,2                1,4                 -              -              -              0,4          5,74

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

4,3                            2,0                            

16

3,4                            2,0                            

117
TACCHI FABIO S. SEVERINO MARCHE - Loc Palazzata Orbetana, P. Mogliano TRE MACINE

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

78

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

116
MORICONI GIOVANNI S. SEVERINO MARCHE - Loc Berta Leccino TRE MACINE

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

350 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 5,0 2,0 5,0 4,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

M 2,5 0,0 3,0 3,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,0 5,5

N 4,0 3,0 5,5 5,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

O 2,0 1,2 1,5 2,2 1,2 1,8 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

D 3,0 2,0 3,0 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

media 3,6          3,4          1,0          1,2              -              -              -                    1,0                 -              -              -              0,4          5,70

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

350 20/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 2,0 3,0 3,5 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 2,0 5,0

M 2,2 0,0 3,3 4,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

N 4,0 3,0 5,0 4,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

O 1,8 1,1 1,8 1,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,3

D 3,5 2,0 2,5 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,4

media 3,1          2,9          1,4          0,5              -              -              -                    1,8                 -              -              -              0,4          5,24

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

Varietà olive

31

3,1                            1,6                            

32

119
DE ANGELIS GIULIA S. SVERENI MARCHE - Loc Colleluce

attributi positivi

Raggia, Coroncina, Orbetana ORTENZI

attributi positivi

Frantoio

attributi negativi

attributi negativi

3,3                            1,6                            

Partecipante Indirizzo oliveto

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

118
DE ANGELIS ANGELO S. SEVERINO MARCHE - Loc Lolleluce Raggia, Coroncina ORTENZI



CLASSIFICA msl Data raccolta

340 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,5 0,0 1,2 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,9 2,1 1,5 1,8 4,0

B 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 2,0 2,0 4,5

C 3,0 0,0 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

F 3,5 2,0 3,0 2,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 3,8 3,5 3,2 3,8 3,5 3,0 0,0 1,5 0,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

H 2,0 0,0 1,5 1,2 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,3 5,5

media 2,0          1,8          1,4          0,7              -              0,6          -                    1,4                 0,4          -              0,6          0,9          5,33

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 18/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 1,0 0,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 2,0 2,5 2,0 1,0 4,0

M 2,5 0,0 6,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 1,0 0,0 6,0

N 1,0 0,5 1,0 4,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

O 2,4 1,5 1,8 1,0 0,8 1,2 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 1,2 0,0 4,5

H 3,0 3,0 4,7 3,8 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 1,2 0,0 6,3

media 3,0          2,8          0,9          0,7              -              -              -                    1,8                 0,4          0,5          1,1          0,2          5,16

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia

75

L8P

2,0                            1,0                            

2,8                            0,9                            

121
PACCAPELO CORINNA MORROVALLE - Loc. Lamaticci Frantoio SCOCCO GIOVANNI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

120
CAPPELLETI STEFANO POLLENZA Leccino, Orbetana, Mignola FRATINI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

340 29/10/1931

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 1,2 0,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 1,0 0,0 1,3 5,0

B 2,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 1,0 0,0 1,5 4,5

C 4,0 1,0 4,8 4,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 1,0 6,0

F 3,5 4,0 5,0 4,8 6,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,0

G 3,8 3,5 3,2, 3,5 3,0 3,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5

H 1,8 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,8 0,0 1,0 0,0 1,5 5,0

media 2,7          2,6          1,7          1,5              -              -              -                    1,0                 -              0,7          -              0,9          5,67

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

CLASSIFICA msl Data raccolta

250 23/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 1,7 0,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 1,3 1,5 0,0 0,0 4,5

B 2,0 1,0 1,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 2,5 6,0

C 3,0 0,0 3,5 4,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,0 0,0 1,0 1,0 1,0 4,0

F 2,0 2,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 2,0 0,0 1,0 0,0 0,0 6,0

G 2,0 1,5 1,0 1,5 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,5 1,0 5,0

H 2,0 0,0 1,5 1,3 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 1,0 0,0 1,3 6,0

media 1,9          1,8          0,6          0,3              0,3          -              0,5                1,8                 0,2          0,8          0,4          1,0          5,25

Giudizio sensoriale

Leggero difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

1,4                            

82

76

2,1                            0,8                            

123
FERRINI PAOLO MONTE SAN GIUSTO Leccino, Frantoio SCOCCO GIOVANNI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

2,7                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

122
CARLETTI FRANCESCO POLLENZA Leccino, P. Mogliano FRATINI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

230 26/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 1,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 2,0 0,0 0,0 4,0

M 2,0 0,0 3,2 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

N 5,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 2,0 0,0 0,0 4,0

O 1,7 1,0 0,5 1,2 0,8 1,0 0,0 0,0 0,0 3,5 0,0 2,5 0,0 2,7 4,0

D 2,0 1,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 4,0

media 1,3          1,4          0,2          0,2              -              -              -                    3,0                 0,2          1,5          -              0,5          4,20

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

CLASSIFICA msl Data raccolta

500 30/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 2,0 0,0 3,0 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0

M 2,0 0,0 2,1 3,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

N 4,0 0,0 5,0 5,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

O 1,2 0,7 2,5 2,0 0,5 0,7 0,0 0,0 0,0 2,8 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

D 3,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

media 2,9          3,1          0,9          0,1              -              -              -                    1,9                 -              -              -              -              5,30

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia

25

2,4                            0,5                            

125
SAMI ANDREA MATELICA - Campamante de Foro Leccino, Frantoio, Moraiolo, Bosana TRE MACINE

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

83

2,3                            1,2                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

124
FRANTOIO SASSETTI MONTE SAN PIETRANGELI Frantoio, Leccino, P. Falerone SASSETTI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

200 21/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 1,0 0,0 0,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 2,5 0,0 0,0 2,0 4,0

B 1,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 1,0 5,0

C 4,8 3,0 4,0 4,8 1,0 2,0 0,0 0,0 2,5 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 6,0

D 4,0 1,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,8 1,0 0,0 0,0 0,0 4,0

G 4,5 4,0 4,5 4,0 3,8 4,0 0,0 0,0 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

media 2,7          2,6          1,2          1,2              -              -              1,1                2,7                 0,7          -              -              0,8          4,80

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia e muffa

CLASSIFICA msl Data raccolta

300 24/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 1,0 0,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 2,0 0,0 2,0 4,0

M 4,2 0,0 3,1 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

N 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,5 0,0 3,0 0,0 0,0 4,0

O 3,5 2,2 2,8 2,0 2,8 1,2 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

H 5,8 3,5 4,8 4,6 2,2 2,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

media 2,4          2,0          1,0          0,6              -              -              -                    2,4                 -              1,0          -              0,4          5,00

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

R7L

3,3                            1,3                            

127
ANTONELLI MARINO MACERATA - C.da Cervanello P. Mogliano PICCININI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

H6J

3,1                            1,1                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

126
CORONA MAURO RECANATI Frantoio, Leccino BARTOLINI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

245 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 1,5 0,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,5 0,0 5,0 0,0 3,0

B 1,0 0,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 5,0

C 3,0 1,0 3,5 3,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0 6,0

D 2,0 1,0 1,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 3,8 0,0 3,0

G 4,0 0,0 2,5 4,5 0,0 4,5

media 1,6          1,4          0,3          0,3              -              -              -                    1,4                 0,7          0,5          3,4          -              4,30

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia e rancido

CLASSIFICA msl Data raccolta

160 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 3,5 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 3,0 1,0 0,0 1,0 2,0 5,0

M 2,0 0,0 3,1 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

N 2,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,3

O 2,5 1,8 4,9 4,8 2,0 2,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,4

H 4,2 0,0 5,8 4,2 1,2 1,0 0,0 0,0 0,0 2,3 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

media 3,0          2,4          0,6          0,6              -              0,5          -                    2,0                 0,2          -              0,2          0,4          5,44

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia

F9Q

2,9                            1,0                            

129
RUGGERI MAURA MARIA CIVITANOVA MARCHE - C.da Mornano Blend ( 11 varietà) NATALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

L9Q

1,9                            0,3                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

128
BAMBOZZI GABRIELLA MORROVALLE Raggia, Coratina SCOCCO GIOVANNI

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

50 28/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 2,5 0,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,3 0,0 1,2 0,0 0,0 5,2

B 2,0 0,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 1,8 6,0

C 3,0 1,0 2,5 2,0 1,0 0,0 0,0 2,0 0,0 2,0 0,0 1,5 1,0 0,0 5,0

F 1,0 1,0 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 3,0 0,0 0,0 4,0

G 1,9 1,5 1,5 1,1 1,7 1,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 1,5 3,0 4,8

H 2,5 1,5 2,0 1,8 1,2 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

media 1,8          1,5          0,8          0,2              -              0,5          -                    2,0                 -              1,0          0,4          1,1          5,17

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

CLASSIFICA msl Data raccolta

120 17/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 1,0 0,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 3,0 0,0 1,0 3,5

M 4,1 2,0 3,0 4,1 2,0 0,0 0,0 2,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0

N 3,0 2,0 2,0 4,5 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

O 2,0 1,0 2,2 1,8 1,0 1,8 0,0 0,0 0,0 2,8 0,0 1,5 1,5 0,0 4,8

H 2,8 1,0 5,2 4,9 1,2 1,0 0,0 1,2 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 1,3 6,3

media 2,7          3,3          1,2          0,6              -              0,6          -                    2,5                 -              0,9          0,3          0,5          5,22

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

43

2,6                            1,2                            

2,2                            0,8                            

Q5X

131
BAZZOLI LAURA CIVITANOVA MARCHE - Loc Tirassegno Leccino, Mignola, P. Mogliano NATALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

130
GIAMPAOLI GIORDANO POTENZA PICENA - Villa Bonaccorsi Mignola CIARAPICA LUISA

attributi positivi



CLASSIFICA msl Data raccolta

340 29/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

L 4,0 1,0 3,0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 2,0 1,0 1,0 0,0 1,0 5,0

M 2,0 0,0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,0 5,0

N 3,0 2,0 5,0 4,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 5,0

O 2,5 1,2 3,2 1,7 1,2 1,7 0,0 0,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 5,5

D 22,5 1,0 2,0 1,5 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 1,0 1,0 1,0 5,5

media 3,0          2,1          0,8          0,5              -              -              -                    1,6                 0,2          0,4          0,2          0,6          5,20

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia ed avvinato

CLASSIFICA msl Data raccolta

100 03/10/2021

sigla assaggiatore fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardo pomodoro frutti bosco erbe aromatiche riscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 1,0 0,0 1,0 0,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 4,0

B 2,5 0,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,5 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

C 3,0 0,0 3,2 3,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 0,0 0,0 0,0 1,0 4,0

F 1,0 1,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0

G 2,9 2,8 2,5 2,0 2,2 2,0 0,0 0,0 0,0 1,5 0,0 0,0 0,0 1,5 6,0

H 2,4 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 0,0 0,0 0,0 1,8 5,8

media 1,8          1,5          0,7          0,5              -              -              -                    2,5                 0,7          -              -              1,0          4,97

Giudizio sensoriale

Difetto di riscaldo/morchia, muffa e fieno secco

2,1                            0,8                            

65

133
TRECCIONI VINCENZO CIVITANOVA MARCHE - C.da San Savino Blend NATALI

attributi positivi attributi negativi

attributi negativi

51

6,8                            1,0                            

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

Partecipante Indirizzo oliveto Varietà olive Frantoio

132
CAPPELLETTI STEFANO POLLENZA Coroncina FRATINI

attributi positivi



FUORI CONCORSO

msl Data raccolta

250 12/10/2021

fruttato v fruttato m verde foglia verde erba AMARO PICCANTE mandorla carciofo/cardopomodoro frutti boscoerbe aromaticheriscaldo/morchia muffa avvinato rancido altro voto

A 7,6 6,0 4,9 5,5 2,1 3,2 4,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,1

B 6,5 3,0 3,5 3,0 2,5 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

C 5,4 4,0 4,0 4,0 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 7,8

D 6,0 4,0 5,0 4,0 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,0

E 4,8 4,5 4,8 5,5 4,8 5,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 8,5

media 4,4       4,4       2,9            3,2       2,0       -           -           -           -           -           -           -           8,08

Giudizio sensoriale

Fruttato  intenso, di tipo erbaceo,  con sentori di carciofo, mandorla e pomodoro. Note di amaro e piccante di media intensità. Voto 8,10

Partecipante Indirizzo oliveto FrantoioVarietà olive

P. Mogliano, Orbetana, Coroncina

attributi positivi

ZURA PUNTARONI LUIGI SAN SEVERINO MARCHE - Loc Pieve SAN PACIFICO

attributi negativi

6,1                      4,3                      


